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20 C.BODIN
"H" CHARDONNAY IGP PAYS D'HERAULT

Couleur de vin : Blanc

Terroir : Cotes de Thongue

Vinification et élevage : Pressurage direct
puisVinification a basse température,
élevage en cuve inox.

Degré d'alcool : 12,5°C

Millésime : 2019

Type d'Agriculture : Agriculture biologique
Cépage(s) : 100% chardonnay
Dégustation : Robe : jaune pale. Nez :
floral, tilleul et fleurs blanches. Bouche :
aromes de fruits a chair blanche, gras

persistant en finale.

Accords mets et vins conseillés :

Conservation : A déguster maintenant et
dans les 2 ans a venir.
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